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Zutaten fiir 4 Personen:

200 g kurze 100 g getrocknete 3 EL Pinienkerne

Maccaroni Tomaten in Ol

7 Knoblauchzehe 250 g9 Tomaten Basilikum

71 ¥ EL Olivenél 1 ¥ EL Balsamico Salz, Pfeffer, Zucker
bianco

Zubereitung

Pinienkerne ohne Fett goldbraun résten, Knoblauch grob hacken-
Die Hilfte der getrockneten Tomaten, die Hilfte des Knoblauchs und

die Hilfte der gerdsteten Pinienkerne fein piirieren.

Frische Tomaten vierteln und halbieren.

7 Y% EL Olivenél, 7T Y2 EL Balsamico bianco, Piirierte Tomaten,

7 EL Wasser, Salz, Pfeffer, 7 Prise Zucker, restliche getrocknete

Tomaten und restlichen Knoblauch verriihren.

Gekochte Nudeln, frische Tomaten, restliche Pinienkerne, Basilikum und

Vinaigrette mischen!



